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JEDNOLITY DOKUMENT

»,DOLINA DOLNEJ ODRY”
ChNP/ChOG-XX-XXXX

Data ztozenia wniosku:
1. Nazwa(-y), ktéra(-e) ma(-jg) by¢ zarejestrowana(-e):

Dolina Dolnej Odry

2. Panstwo cztonkowskie lub panstwo trzecie:
Polska

3. Rodzaj oznaczenia geograficznego:
Chronione Oznaczenie Geograficzne

4. Kategorie produktow sektora wina:

1. Wino
5. Gatunkowe wino musujace
9. Gazowane wino potmusujace

5. Opis wina:

Specyficzne warunki naturalne Doliny Dolnej Odry w potaczeniu z czynnikami
ludzkimi sprawiaja, ze wina na tym obszarze charakteryzujg sie soczystoscia,
wyrazistg kwasowoscia, czesto zbalansowang przez cukier resztkowy, a takze
aromatami Swiezych owocéw. Witasciwe dla poszczegolnych kategorii cechy
organoleptyczne podane sg w punkcie 6.1

5.10rganoleptyczne cechy charakterystyczne:

1. KATEGORIA: Wino

1.1. wino czerwone



Kolor: rubinowy lub purpurowy

Aromaty: czerwone/ciemne owoce (wisnia, truskawka, czarna porzeczka i borowki),
nuty ziemiste i pieprzne i beczkowe (wanilia, karmel, dym) w przypadku win
dojrzewajacych w beczce

Smak: wina sg soczyste, ze srednig i wysoka kwasowoscig oraz taninami od miekkich
i tagodnych po wyrazne. Wina beczkowane s3 petne i majg wygtadzone przez
dojrzewanie taniny. Wina maja wyczuwalne nuty czerwonych (truskawka, wisnia,
Sliwka) i ciemnych (jagoda, jezyna, czarna porzeczka) owocéw. Wina beczkowe maja
dodatkowo nuty dymu, wanilii, karmelu lub czekolady.

1. 2. wino biate

Kolor: zo6tty lub ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir) lub
bursztynowy w przypadku win macerowanych na skorkach

Aromaty: Swieze owoce, jabtko, cytrusy i nuty debowe (wanilia, karmel, dym, kokos)
w przypadku win beczkowanych. W przypadku win macerowanych na skoérkach
pojawiaja sie tez aromaty dojrzatych owocow, cytrusow i herbaty.

Smak: wina s3 soczyste, majg Srednig lub wysoka kwasowosc¢. Wina beczkowane sg
petne i maja Srednia lub wysoka kwasowosé¢. Wina z wyzszym cukrem resztkowym
sg soczyste, majg wyrazng kwasowos¢ i wyraznie wyczuwalny cukier resztkowy.
Wina macerowane na skoérkach sg soczyste, maja srednig lub wysoka kwasowos¢ i
wyczuwalng tanine. Wina majg wyczuwalne nuty cytruséw (cytryna, pomarancza,
grejpfrut), owocéw sadowniczych (jabtko, gruszka, brzoskwinia, morela). Wina
beczkowe majg dodatkowo nuty dymu, wanilii lub karmelu.

1.3 wino rézowe

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli

Kolor: tososiowy, rozowy, o roznym stopniu nasycenia (jasny, $redni, ciemny)
Aromaty: czerwone owoce (truskawka, poziomka, malina)

Smak: wina s3 soczyste, maja Srednig lub wysoka kwasowos¢. W winach z
podwyzszonym cukrem resztkowym ten ostatni jest wyraznie wyczuwalny. Wina
maja wyczuwalne nuty czerwonych owocow (truskawka i wisnia).

1.4 wino z p6znego zbioru

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli

Kolor: z6tty lub ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir)
Aromaty: jabtko, cytrusy, miod, nuty tropikalne
Smak: wina sg soczyste, majg Srednig lub wysoka kwasowosc¢ i wysoki poziom cukru
resztkowego. Majg wyczuwalne nuty cytruséw (cytryna, pomarancza, grejpfrut),
owocow sadowniczych (jabtko, gruszka, brzoskwinia, morela), owocéw tropikalnych
(mango, ananas) lub miodu.

1.5. wino lodowe

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli



Kolor: z6tty lub ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir)
Aromaty: jabtko, cytrusy, miéd, nuty tropikalne, kandyzowane owoce

Smak: wina s3 soczyste, majg wysoka kwasowos¢ i wysoki poziom cukru
resztkowego. Majg wyczuwalne nuty cytruséw (cytryna, pomarancza, mandarynka),
owocow sadowniczych (jabtko, gruszka, brzoskwinia, morela), owocéw tropikalnych
(mango, ananas), kandyzowanych owocéw lub miodu.

2. KATEGORIA: gatunkowe wino musujgce
2.1 gatunkowe wino musujace, biate

Kolor: zétty lub ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir)
Aromaty: jabtko, gruszka, cytrusy i nuty chlebowe w przypadku win
produkowanych metoda tradycyjna

Smak: wina sg musujace i majg wysoka kwasowos¢ i wyczuwalne nuty owocéw
sadowniczych (jabtka lub gruszki). Wina majg wyczuwalne nuty cytruséw (cytryna,
pomarancza, grejpfrut), owocéw sadowniczych (jabtko, gruszka, brzoskwinia,
morela).

2.2 gatunkowe wino musujace, rézowe

Kolor: tososiowy, rozowy, o roznym stopniu nasycenia (jasny, $redni, ciemny)
Aromaty: czerwone owoce (truskawka, malina), jabtko, cytrusy i nuty chlebowe w
przypadku win produkowanych metoda tradycyjng

Smak: wina s3 musujace i maja wysoka kwasowos¢ oraz wyczuwalne nuty
czerwonych owocéw, zwtaszcza truskawki. Wina majg wyczuwalne nuty
czerwonych owocow (truskawka i wisnia).

3. KATEGORIA: gazowane wino potmusujace
3.1 gazowane wino pétmusujace, biate

Kolor: z6tty lub ztoty

Aromaty: jabtko, gruszka, cytrusy

Smak: wina s3 delikatnie musujace, soczyste, maja srednia lub wysoka kwasowosc.
Wina majg wyczuwalne nuty cytrusow (cytryna, pomarancza, grejpfrut), owocow
sadowniczych (jabtko, gruszka, brzoskwinia, morela).

3.2. gazowane wino potmusujace, rézowe

Kolor: tososiowy, rézowy, o réznym stopniu nasycenia (jasny, sredni, ciemny)
Aromaty: czerwone owoce, cytrusy

Smak: wina s3 musujace i maja wysoka kwasowos¢ oraz wyczuwalne nuty
czerwonych owocow (truskawka i wisnia).



5.2 Analityczne cechy charakterystyczne:

1. KATEGORIA: Wino

1.1. wino czerwone,

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.) ZgOdr."e Z
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % obj.) Zgodr)|e zZ
przepisami
Minimalna ogdélna kwasowos¢ Zgodr)|e zZ
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr)|e Z
przepisami
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami
1. 2. wino biate
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.) Zgodr)|e Z
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % obj.) ZgOdr."e Z
przepisami
Minimalna ogélna kwasowos$¢ ZgOdr."e Z
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) ZgOdr."e Z
przepisami
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami
1.3 wino rézowe
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.) ZgOdr."e Z
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % obj.) Zgodr)|e zZ
przepisami
Minimalna ogdélna kwasowos¢ Zgodr)|e zZ
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr)|e Z
przepisami
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z

na litr)

przepisami




1.4. wino z péznego zbioru - wniosek o odstepstwo

Minimalna catkowita zawartosc¢ alkoholu (w % obj.) >=13%
Minimalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % obj.) >=7%
Minimalna ogdlna kwasowoéé 3,5¢g/l
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18
Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 350
na litr)
1.5. wino lodowe - wniosek o odstepstwo
Minimalna catkowita zawartos$¢ alkoholu (w % obj.) >=17%
Minimalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % obj.) >=5,5%
Minimalna ogélna kwasowos$¢ 3,5¢g/l
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 28
Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 400
na litr)
2. KATEGORIA: gatunkowe wino musujace
2.1 gatunkowe wino musujace, biate
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj. Zgodr)|e Z
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % obj.) Zgodr)|e zZ
przepisami
Minimalna ogdélna kwasowos¢ ZgOdme zZ
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr)|e Z
przepisami
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami
2.2 gatunkowe wino musujace, rézowe
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.) ZgOdr."e Z
przepisami
Zgodnie z

Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % obj.)

przepisami




Minimalna ogdélna kwasowos¢

Zgodnie z

przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr)|e Z
przepisami
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami
3. KATEGORIA: gazowane wino pétmusujace
3.1 gazowane wino pétmusujace, biate
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.) ZgOdr."e Z
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % obj.) ZgOdr."e Z
przepisami
Minimalna ogélna kwasowos$¢ ZgOdr."e Z
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) ZgOdr."e Z
przepisami
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami
3.2. gazowane wino potmusujace, rézowe
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.) Zgodr)|e Z
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % obj.) Zgodr)|e zZ
przepisami
Minimalna ogdélna kwasowos¢ Zgodr)|e zZ
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr)|e Z
przepisami
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami

6. Praktyki winiarskie:

6.1Szczegdblne praktyki enologiczne stosowane przy produkcji wina lub win,

stosowna ograniczenia obowigzujace w przypadku produkcji wina lub win:




Kluczowe dla jakosci win regionu jg praktyki winiarskie, takie jak dob6r odmian, metody
uprawy (maksymalne wykorzystanie $wiatta stonecznego przy lokalizacji winnic,
przerzedzanie gron), zarzadzanie zbiorami (kontrola poziomu cukru, kwasowosci i
aromatéw za pomoca metod laboratoryjnych i organoleptycznych) oraz praktyki
winiarskie (fermentacja na zimno, starzenie w drewnianych beczkach). Do prowadzenia
winorosli stuzg przede wszystkim metody Guyota i Cordona. Optymalny czas zbioru
winogron ustala sie na podstawie zawartosci cukru i kwasowosci. W przypadku win
lodowych ttoczenie nastepuje na zewnatrz, w niskich temperaturach, by zapewnié
wysoka koncentracje moszczu. Wina fermentujg w kadziach ze stali nierdzewnej lub w
drewnianych beczkach. W przypadku win o podwyzszonych cukrze resztkowym,
fermentacje przerywa sie, uzyskujac relatywnie niski poziom alkoholu. Niektére z win
lezakuje sie w beczkach debowych lub akacjowych. Dla petnej ekspresji aromatycznej
odmian i ograniczenia wptywu aromatycznego drewna stosuje sie tez dojrzewania w
duzych beczkach debowych i akacjowych.

6.2 Maksymalna wydajnosc z hektara:

Wino
90 hektolitréw wina na hektar

Gatunkowe wino musujace
90 hektolitrow wina na hektar

Gazowane wino pétmusujace
90 hektolitrow wina na hektar

Wino z péznego zbioru
50 hektolitréw wina na hektar

Wino lodowe
30 hektolitrow wina na hektar

7. Odmiana lub odmiany winorosli, z ktérych otrzymywane jest wino
lub wina:

Auxerrois

Cabernet Cantor
Cabernet Cortis
Cabernet Dorsa
Cabernet Sauvignon
Chardonnay

Elbling

Gutedel

Hibernal
Gewlirztraminer



Gouais blanc
Johanniter
Muscaris

Merlot

Pinot Gris

Pinot Noir

Pinot noir précoce
Pinot Meunier
Regent

Riesling

Rondo
Sauvigniac
Solaris
Sauvignon Blanc
Sauvignon Gris
Sauvignon Sary
Souvignier Gris
St. Laurent
Zweigelt

8. Okreslenie wyznaczonego obszaru geograficznego:

Obszar Doliny Dolnej Odry obejmuje powiat gryfinski oraz powiat Szczecin. w
wojewodztwie zachodniopomorskim.

9. Opis zwigzku(-6w):

Terroir Doliny Dolnej Odry, a wiec wszystkie czynniki naturalne i ludzkie typowe dla
tego regionu maja duzy wptyw na jakos¢ wina. Klimat, uksztattowanie terenu, gleba
oraz praktyki enologiczne, przyczyniajg sie do jakosci wszystkich kategorii win.

Gleba

Gleby sa w przewazajacej czesci piaszczysto-gliniaste, gliniaste, srednio zwiezte i
Srednio przepuszczalne. Wysoka zawartos¢ gliny w glebach przyczynia sie do bilansu
wodnego i bardzo dobrze nadaje sie do uprawy winorosli. W niektorych czesciach
obszaru w podtozu dominujg wapien i kreda. Ten rodzaj gleby ma duza zdolnos¢
retencji wody.

Uksztattowanie terenu

Wspdlng cechg terenu sg rzezba terenu i powiazania hydrologiczne duzych zbiornikéw
wodnych. Region charakteryzuje sie bogatg siecig starorzeczy oraz tagodnie falujgcymi
wzgdorzami morenowymi. Jego granice s3 w duzej mierze naturalne, uksztattowane
przez lodowiec i odrdzniajg teren obszaru objetego wnioskiem od sasiadujgcych
regionow. Winnice korzystajg z tagodnych zboczy, co pozwala osiggnac¢ optymalne
nastonecznienie. Obydwa powiaty réznig sie od sgsiednich pod wzgledem warunkéw
naturalnych. Na tym odcinku Odry rozcigga sie pas najwyzszych w dolnym odcinku
rzeki wzgdérz morenowych, sprzyjajacych rozwojowi winiarstwa. Potudnikowy



charakter zajmujgcego wiekszg czes¢ obszaru powiatu gryfinskiego sprawia, ze jego
wschodnie granice znajduja sie na réznych odcinkach w podobnej odlegtosci od Odry,
stanowiac linie rozdzielajaca obszary o réznym stopniu oddziatywania rzeki na
temperature i okres wegetacyjny. Na wschéd od tej linii oddziatywanie Odry na klimat
jest mniejsze i krotszy jest tym samym okres wegetacyjny.

Klimat

Obszar Doliny Dolnej Odry charakteryzuje sie umiarkowanym klimatem przejsciowym
Zz wyraznymi wptywami morskimi, co czyni go jednym z najkorzystniejszych regionéw
Polski dla uprawy winorosli. Potozenie w bezposrednim sasiedztwie duzych zbiornikéw
wodnych - rzeki Odry, Zalewu Szczecinskiego, jezior Dabie i Miedwie oraz rozlewisk
Miedzyodrza - powoduje tagodzenie amplitud temperatur i sprzyja rownomiernemu
dojrzewaniu owocéw. Dodatkowy wptyw na dtuga wegetacje maja tu masy powietrza
znad Atlantyku i Morza Battyckiego, ktore wspoéttworza unikatowy mikroklimat.
Wszystko to sktada sie na rzadsze niz w pozostatej czeSci wojewddztwa
zachodniopomorskiego wystepowanie temperaturowych ekstreméw, co pozytywnie
wptywa na redukcje ryzyka wystgpienia wiosennych przymrozkow, w lecie zas sprzyja
miarowej, dtugiej wegetacji istotnej z punktu widzenia balansu i aromatycznosci wina.

Obecnos¢ wéd powierzchniowych dziata jak klimatyczny regulator - latem ogranicza
skrajne upaty, a zimg chroni przed gwattownymi spadkami temperatury. Dzieki temu
sezon wegetacyjny w regionie jest dtuzszy niz w innych czeéciach kraju. Srednia roczna
temperatura powietrza wynosi okoto 8,5-9°C, a liczba dni z temperaturg powyzej 10°C
(kluczowych dla wzrostu winorosli) przekracza 170.

Dolina Dolnej Odry notuje jedne z najwyzszych w kraju temperatury w okresie
zimowym oraz jedne z najwyzszych Srednich temperatur catorocznych. Pomimo tych
szczegolnych warunkéw w zimie zdarzaja sie kilkudniowe okresy, w ktérych
temperatura minimalna spada regularnie ponizej -7 °C, co ma wptyw na tworzenie win
lodowych.

Srednia roczna temperatura powietrza za lata 1991-2020 wyniosta dla Szczecina 9,5
stopnia Celsjusza i byta jedna z najwyzszych w kraju. Jedna z najnizszych byta tez
$rednia liczba dni przymrozkowych w roku (57). Dobre nastonecznienie, siegajace
rocznie ponad 1700 godzin, umozliwia optymalne dojrzewanie gron. Wszystkie te
czynniki ksztattuja klimat z dtugim okresem wegetacyjnym, cieptymi latami i tagodnymi
zimami.

Srednie temperatury i inne wazne wskazniki meteorologiczne dla Szczecina w latach
1991-2020

Srednia temperatura dobowa powietrza: 9,5 °C
Srednia minimalna temperatura: 5,5 °C

Srednia maksymalna temperatura: 13,7 °C
Srednia suma ustonecznienia 1738,6 godzin/rok
Roczna suma opaddéw: 567,1



Region jest stosunkowo ostoniety przed silnymi wiatrami dzieki otaczajagcym wzgorzom
morenowym i kompleksom le$snym (m.in. Puszcza Bukowa), co dodatkowo sprzyja
utrzymaniu stabilnego mikroklimatu w winnicach. llos¢ opadéw atmosferycznych
wynosi srednio 550-650 mm rocznie i rozktada sie dos¢ rownomiernie, co ogranicza
ryzyko suszy, a jednoczesnie zapobiega nadmiernemu zawilgoceniu gleby - szczegdlnie
istotne w pdzniejszej fazie dojrzewania gron.

Czynnik ludzki

Kluczowe dla jakosSci win regionu jg praktyki winiarskie, takie jak dob6r odmian, metody
uprawy (maksymalne wykorzystanie $wiatta stonecznego przy lokalizacji winnic,
przerzedzanie gron), zarzadzanie zbiorami (kontrola poziomu cukru, kwasowosci i
aromatéw za pomoca metod laboratoryjnych i organoleptycznych) oraz praktyki
winiarskie (fermentacja na zimno, starzenie w drewnianych beczkach). Do prowadzenia
winorosli stuza metody Guyota i Cordona. Optymalny czas zbioru winogron ustala sie
na podstawie zawartosci cukru i kwasowosci. W przypadku win lodowych ttoczenie
nastepuje na zewnatrz, w niskich temperaturach, by zapewni¢ wysoka koncentracje
moszczu. Wina fermentuja w kadziach ze stali nierdzewnej lub w drewnianych
beczkach. W przypadku win o podwyzszonych cukrze resztkowym, fermentacje
przerywa sie, uzyskujac relatywnie niski poziom alkoholu. Niektére z win lezakuje sie
w beczkach debowych lub akacjowych. Dla petnej ekspresji aromatycznej odmian i
ograniczenia wptywu aromatycznego drewna stosuje sie tez dojrzewania w duzych
beczkach debowych i akacjowych.

W regionie stosuje sie szczegdlne praktyki winiarskie. Jedna z nich sg wieksze niz w
innych regionach odstepy miedzy rzedami winorosli. Szerokie miedzyrzedzia majg na
celu lepsza wentylacjg krzewow, a tym samym przeciwdziatanie presj chorobowe;.
Kolejng specyficzng praktyka jest uzywanie przy winifikacji beczek z rzadko
spotykanych w innych regionach rodzajéw drewna: debu slawonskiego i akacji.
Obydwa rodzaje drewna przyczyniajg sie do profilu aromatycznego z relatywnie
niewielkim zasobem nut beczkowych.

Specyficzny klimat regionu wptynat tez na rozwoj produkcji win ze szlachetna plesnia.
Duza czes¢ polskiej produkcji tych win, zwtaszcza stodkich, koncentruje sie wtasnie na
tym obszarze.

Wptyw na wina

Czynniki naturalne i ludzkie Doliny Dolnej Odry wptywaja na cechy organoleptyczne i
analityczne win, takie jak soczystos¢, wyrazna kwasowos¢, delikatny cukier resztkowy
i relatywnie niski poziom alkoholu, czesto nieprzekraczajacy 12% obj.

Gleby piaszczysto-gliniaste, gliniaste, Srednio zwiezte i S$rednio przepuszczalne
przyczyniaja sie do powstawania petnych, soczystych win. Gleby z duzg zawartoscia
wapienia i kredy dzieki zdolnos¢ retencji wody wptywajg na wysoka kwasowosc,
soczystos¢ i aromatyczng ztozonoscig. Dotyczy to zaréwno win biatych, jak i
czerwonych oraz musujacych i gazowanych.



Uksztattowanie terenu, w tym charakterystyczne wzgérza morenowe, pozwalaja
osiggnac optymalne nastonecznienie, a w konsekwencji dojrzatos¢ gron i owocowy
charakter win biatych, czerwonych, musujacych i gazowanych. Bliskos¢ zbiornikow
wodnych pozytywnie wptywa na rozwdj szlachetnej plesni (botrytis cinerea), a tym
samym powstawanie cenionych win z péznego zbioru (botrytyzowanych).

Klimat regionu z wyraznymi wptywami morskimi, tagodnymi amplitudami temperatur,
relatywnie wysokimi temperaturami zimga, dtugim okresem wegetacyjnym i dobrym
nastonecznieniem sprzyja uprawie wielu szczepéw, takze tych najbardziej
wymagajacych, umozliwiajgc osiggniecie optymalnej dojrzatosci przy jednoczesnym
zachowaniu wysokiej kwasowosci. Mikroklimaty na potudniowo-zachodnich zboczach
wzniesien morenowych zapewniajg warunki idealne dla upraw odmian biatych i
czerwonych o wysokiej jakosci enologicznej, wptywajac na jakos¢ win biatych i
czerwonych. Wysoka kwasowos¢ jest takze istotna przy tworzeniu win musujgcych i
gazowanych, a takze z p6Znego zbioru (botrytyzowanych) i lodowych. W tych ostatnich
zapewnia odpowiedni balans dla wysokiego cukru resztkowego. Wystepujace w
Dolinie Dolnej Odry kilkudniowe okresy, w ktérych temperatura minimalna spada
regularnie ponizej -7 °C, umozliwiajg tworzenie win lodowych.

Podsumowujac, wina wytrawne swojg rzeskos¢ i owocowos¢ - zawdzieczaja
unikatowemu mikroklimatowi pozostajgcemu pod wptywem Odry i mas powietrza
znad Atlantyku oraz piaszczysto-gliniastym glebom. Obydwa czynniki sg tez kluczowe
dla uzyskania pozadanej wysokiej kwasowosci win musujacych tworzonych metoda
tradycyjng i karbonizacji. W przypadku win stodkich kluczowa dla ich aromatéw i smaku
jest szlachetna plesn, ktora doskonale rozwija sie w regionie dzieki bogatej sieci
starorzeczy, rzek i innych zbiornikéw wodnych.

Wszystkie te czynniki zapewniajg winom z Doliny Dolnej Odry unikatowa w skali kraju
renome potwierdzong wielokrotnymi wyréznieniami w prestizowym konkursie Polskie
Korki w wszystkich edycjach konkursu od 2014 do 2024 roku (tacznie 27 ztote, srebrne
i brazowe korki) oraz wysokimi ocenami polskich i miedzynarodowych krytykéw (m.in.
Jancis Robinson, Julia Harding MW, Jamie Goode i Wojciech Bonkowski MW).

10.Dalsze obowiazujgce wymogi:
10.1 Szczegotowe wymogi dotyczace pakowania:

By zachowac wysoka jako$¢ wina, zapobiec potencjalnej kontaminacji niepozadanymi
bakteriami przy transporcie i zmianie waloréw organoleptycznych w czasie
transportu, butelkowanie moze odbywac sie tylko w granicach okreslonego obszaru
geograficznego.

10.2 Szczegotowe wymogi dotyczace znakowania:

Jednostki geograficzne, ktére moga pojawic sie na etykiecie:

Baniewice



Szczecin

Kotowo

Binowo

Stare Czarnowo
Zachodniopomorskie

10.3 Wymogi dodatkowe:
Brak.
11.Kontrole:
11.1 Wiasciwe organy lub jednostki certyfikujace odpowiedzialne za kontrole:
Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

Aleje Jerozolimskie 98
00-807 Warszawa

11.2 Szczegdlne zadania witasciwych organéw lub jednostek certyfikujacych
odpowiedzialnych za kontrole:

Brak.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu (art. 13 ust. 1 lit. e rozporzadzenia
2024/1143)

https://www.gov.pl/web/rolnictwo/wnioski-przekazane-komisji-europejskiej
Sciezka: https://www.gov.pl/web/rolnictwo -> Co robimy -> Programy i projekty ->

Jakos¢ zywnosci -> Oznaczenia geograficzne i gwarantowane tradycyjne specjalnosci
-> Whioski przekazane Komisji Europejskiej
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